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silex” T-Tronic SINGLE-BAKER
+ Howsing and bannets of stainless steel
« 1 pair of baking plates of heavy cast iron (hand-made)
= American style, ice-, hearl- or Belglan, shape
» Electronie control panel for temperatures and baking timas
= Met weight: 18 kg
Gross waight; 22 kg
» Dimensions (W x D x H): 350 x 500 x 250 mm, closed
«  Agcessaries: Instruction manual, recipes, oil spray ‘and
steel brush
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GAUFRIER SIMPLEX silex” T-Tronic

Corps et courvercle en acier inax

1 jeu de plagues en fonte massive (fait 4 la main)
Style amaricain, forme cornel & glace, coeur ou gaufre
de Bruxelles

Panneau de commande électronique pour la températura
et le temps de cuisson

Poids nat: 18 kg

Polds brut: 22 kg

Dimensions (L x P x H): 350 x 500 x 250 mm, fermé
Accessoires: Mode d'emplai, recettas, spray anti-adhésif
el brosse métalligua

| kW Connected Loads |
| 1 | ' Velape i Fuse ]
R 230 V 1% 16 Amp

|
wilft power piug for connection fo a standard socker 16 Amp. |

f2a

Puissance connectée
Tension | Fusible
230V I 1% 16 Amp
| ' Prise de couran! réssau ordingife d'une puissance da 16 Amp. |

KW

silex® waffie equipment.is designed for commercial, continuous use. By means of thermostatic heating controls and electronic contral
of the baking time, optimal baking results can be obtained. The end of the desired baking time is then signalled oplically and acoustically.
Wae recommend the silex® accessories and the original silex® watfle mix for waffle bakers. We can altematively aquip all types with various
plates as requested. The following shapes are avallable: American style, ice-, heart- or Belgian shaps.

Hearl shape
Forme coeur
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silex” T-Tronic TWIN BAKER

+ Housing and bonnefs of stainless steel
« 2 pairs of baking plates of heavy cast iron (hand-magea)
American style, ice-, heart- or Balgian shape
« Electronic contral panel for temperatures and baking times
« Netwejght: 40 kg
Gross weight: 46,5 kg
«  Dimensions (W x D x H); 750 x 500 x 250 mm, ciosed
«  Accessories: Instruction manual, recipes, ofl spray and
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GAUFRIER DOUBLE Silex” T-Tronic

« Carps el courvercla en acier inox

+ 2 jeux de plagues en fonte massive (faits a la main)

* - Style américain, forme comet a glace, coeur ou gaufre
de Bruxalles

+ Panneau de commande électronique pour la lempérature
et le temps de cuisson

+ Poids net: 40kg
Foids brut: 46,5 kg

stael brush « Dimensions (L x P x H): 750 x 500 x 250 mm, fermé
+ Accessocires: Mode d'empiol, recettes, spray anti-adhésil et
brosse métallique
kW i Connected Loads kW Puissance connectée :
Voltage | Fuse | Tension _Fusibla
(40 | 400 2 50 3% 10 Amp (4.0 400 V 3% 10 Amp. '

2N

2N

Les gaufriers silex* sont des appareils congus pour fonc-tionner en permanence. Le réglage du thermostat de chauffage et le contrble
électronique du temps de cuisson permattent d'obtenir un produit d'une gualite optimale: La fin du temps de cuisson est indiquée par
un signal sonore 8t un voyant lumineux. Nous recommandons les accessoires silex” at 1a péte a gaufres silex® pour gautrers. Selon vos
besoins, nous pouvons équiper tous types avec des plagues differentes. Vous pbuvez choisir antre: Style américain, forme cornet 4

pglace, coeur ou forme gautre de Bruxelles.

accessolres }
e document joint

cinsure with

Belgian shape
Forme gaufre
de Bruxelles

American Style
Style americain




silex” BAKING-CARROUSEL o
» Housing and bonnets of stainless steel i
= 4 pairs of baking plates of heavy cast iron (hand-made)
» American style, ice-, heart- or Belgian shape
= 4 temperature controllers which can be regulated separately
all baking plates can be mutually shut'off by means of a
cantral swilch
= 4 indicator lamps
+ Met weight: 64 kg
Gross weight: 75 kg
« Dimensions (H x diameter): 330'x 1.010 mm, closed
« Accessories: |nstruction manual, recipes, oil spray and
gteel brush

CARROUSEL silex” l .

« Corps el courvercle en acler inox

» 4 jeux de plagues en fonte massive (faits & la main)

« Style américain, forme cornet a glace, ceeur ou gaufre
de Bruxelles

« 4 régulateurs gul peuvent élre séparément actionnés
Toutes plagues sont amétées ensemblie au moyen d'un
interrupteur central.

+ . 4 lampes de contrle

+  Polds net: 64 kg
Poids brut: 75 kg

« Dimensions (H x diamétra): 330 % 1.010 mm, ferme
Accessoires: Mode d'emplol, recettes, spray anti-adheasif et
brosse meatalliguea

Cunrnﬂed.i.aadﬂpuir.;ance connectée

kW
_ Voltage Tension FuseF ug.'b_lle
|- 8.0 400 W Ax 25 Amp,
3N

silex® BACK-STATION N

A complete baking station comprising: baking carousel, ==iw™

wheeled under-cabinet, elecironic portion dispenser, and

container for the preparation and storage of bulk watfle mixes

+ stainless stesl housing hood and under-cabinet

« 4 pairs of baking plates of heavy cast iron (hand-madea)

*  American style, ice-, heart- or Belglan shape

« 4 lemperature controliers which can be regulated separately
all baking plates can ba mutually shut off by means of a
central swilch

« net welght: 100 kg
gross weight: 120 kg

« Dimensions (W x D x Hj: 1,500 x 1,500 x 930 mm

« Accassories: Instruction manual, recipes, oil spray and
steel brush

silex” BACK-STATION I I

Station de cuisson compléte, constituée de: un carmousel

de cuisson, une armoire inféneure sur roulettes, un dosaur

électronigue avec une boite de consenvation pour la prépa-

ration el le slockage de.malanges relativement importants de

pate a gaulres.

« Corps el courvercle en acier inox

« 4 jeux de plagues en fonte massive (faits &'la main)

+ Styla américain, forme cornel a glace, cceur ou gautra
de Bruxalles

« 4 regulateurs qui peuvent éire séparement actionnés
Toutes plaques sont arrétées ensemble au moyen d'un
interrupteur central.

+ 4 lampes de conirdle

= Poids net: 100 kg » Peids brut: 120 kg

+ Dimensions (L x P x H): 1.500% 1,500 x 830 mm

+ Accessoirgs: Mode d'empioi, recelles, spray anti-adhésil et
brosse métalligue

KW | Connected Loads/Puissance connectée

Voltage Tension | Fuse/Fusible

B0 400 WV 3 x 25 Amp.
an '

silex
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sllex” portion dispenser (patented) o
= enables ethcent and equal porioning of the watlle mix =™
+ i saftings

« Capacity 2 kg

Doseur Silex” (breveté) . .

+ Permel la création raticnnelle et réguidre de portions
de pate a gautras
* B possibilités de réglage

«» Capacité 2 kg '
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silex” Premium-Wattle mix =
[

Various muxes for making Belgian. Hean and American-Style wa'lles ce cream canes. Spicy Watl es and Crepes
Each mux lype s a separate convemence product and made pragominantly from natural raw ingred ents. Cortains ng
chemically syrthesised additves, wilf keep Jnopened up o 12 months

silex” wattie mix silex” watfle Mix for lce  Silex” Spicy Watfie-Mix  Silex” Crepes Mix

» Praparation cream Cones and Watfles . - Proparahon » Preparaton

1,000 g Premium Wattle mix « Preparahion T O g Spicy Wate Mox 1 000 g Crepe Mix

appmx 520 g water 1,000 6 Watle Tus approx 1.000 g walen 350 g water L
1,520 g lotal batter weight np-pm:- G0 g waler 2.000 g total batter weight 1.950 g tolal batter weight

1,600 g total batter weight

Packed m carons wih paly hned cartons #ach 10 kg piece winght, 500kg per Europaletie

Mélanges Silex” pour gautres de premiére qualité a8 |
Les types de mélanges pour ‘a tabrcahon de gautres de Brurelles, en forme de capur, et de style améncan, des gautres

pour les glaces. les gautres éoicées el les crépes Chague lype de mélange es! un produt aulorome de grande
difiusion el es! conslitué en majond de matéres pramieres naturelles Sans addnfs chimigues - synthélGues. pauvani
f1re consarves pendant 12 mais sans avor elg guverts

Mélange Silex” pour Mélange Silex” pour Meélange Silex” pour Melange SileX” pour
gaufres gauftres pour les glaces gaulres épicées crépes

« Fabncaton + Fabncaton « Fabocanon « Fapncaton

1000 g 08 melange pour 1000 g de me arge pour gau! 1200 g e meélange pour gaul- 1000 g oe mélange pour 'cré
gaulres de pramee qualile tes pour Giaces ras Boicass pes

env 520 g deau eny. 800 g ceau env 1 050G g deau eny. 950 g deau

1.520 g de pite au total 1.600 g de pate au total 2.000 g de pate au total 1.950 g de pate au lotal

Emballés en cartons avec des sachets a revistement nleneur on PE de 10 kg net chacun, 4 rason de 500 g par Ewropalens

AISHWARYA"
FOOD SERVICE EQUIPMENT
Aishwarya Consolidates Pvt. Ltd.,
#19, Frist Floor, 10" 'B' Main, 27" Cross,
Third Block Jayanagar, BANGALORE - 560 011, INDIA
Tel: +91-80-2664 1200/1/2 Fax: +91-80-2664 1204
E-mail : aishtek@vsnl.com www.ai: y i com
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